BODEGAS EMILIO CLEMENTE

Bodegas Emilio Clemente, de la Denominacion de Origen de Utiel-Requena, pertenece a la familia Clemente Lujan, tercera generacion
de viticultores que contintia la tradicion familiar con la misma ilusion del primer dia.

La bodega social, una casa solariega de finales del S. XIX, se sitla en un valle de vifedos de gran valor paisajistico: nogueras, carrascas,
arboles de ribera, matorrales tipicos mediterrdneos y vinedos, ademas de una rica fauna y flora. En el segundo edificio anexo a la casa
se encuentran las naves de elaboracién y crianza, donde encontramos las 420 barricas de los mejores robles franceses que reciben la
caricia de la musica ambiental de Litz, Mozart, Beethoven y Handel.

El clima continental con influencia del mediterrdneo marca el cultivo, pero el factor determinante es el rio Cabriel, trantdndose asi de una
finca de rfo enmarcada por el microclima de ribera. El rio serpentea los limites de la finca siendo el limite de la Comunidad Valenciana,
ya que la otra ribera pertenece a Castilla-La Mancha.

El efecto de reverberacion solar sobre el espejo del rio y su refraccién en el valle son una oportunidad de garantia cualitativa y mejora
productiva en la madurez fendlica y azucarada de la uva.

El vinedo permite confeccionar unos vinos modernos y expresivos por su color, aroma y sabor. Tradicion y modernidad bajo la luz del
mediterraneo, la forma de entender el vino de Bodegas Emilio Clemente.

Emilio Clemente Wineries, from the Origin Appellation of Utiel-Requena, belong to the Clemente Lujdn Family, 3rd generation of wine growers
who continues the familiar tradition with the same illusion since the first day.

The head office of the winery, a manor from the end of the XIX century, is situated in a valley of vineyards of great landscape value: walnut trees,
oaks, riparian trees, typically Mediterranean bushes, vineyards, and rich fauna and flora. In the second building, an annex to the house, you can
find the storehouse of elaboration and aging of the wine. There, 420 barrels of the best French oaks receive the tenderness of the ambient music
of Litz, Mozart, Beethoven and Héindel.

The continental climate, with the influence of the Mediterranean Sea, marks the growing. But, the most important factor is the Cabriel River which
is very closed to the winery. It generates the micro climate of Ribera, helping for an early ripening of the fruits. The river, representing the border
between the Valencian Community and Castile-La Mancha curves the limits of the property.

The sun, being reflected on the river and refracting itself in the valley, represents a qualitative and productive guarantee appropriateness as for
phenolic maturity and for the quantity of sugar of the grape.

The vineyard allows making up some modern and expressive wines for their color, aroma and taste. Tradition and modernity under the Mediterranean
sun, the way of understanding the wine of Bodegas Emilio Clemente.

www.eclemente.es

EVENTOS PERSONALIZADOS

Organizamos visitas guiadas y catas

Degustacion de productos gourmet, zona Utiel-Requena
Eventos sociales personalizados

Acontecimientos empresariales

Almuerzos y cenas a medida

PERSONALIZED EVENTS

We organize quided visits and tasting

Tasting of gourmet products, from the Utiel-Requena area
Personalized social events

Business events

Custom lunches and dinners
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OFICINA / OFFICE
C/Mélaga, 7 bajo
46009 Valencia

Tel. +34 963 173 584
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BODEGA / WINERY
Camino de San Blas, s/n
46340 Requena (Valencia)
Tel. +34 962 323 391
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LAEXCELENCIA EN VINOS
WINE EXCELLENCE

EMILIO CLEMENTE

CRIANZA

Nuestro asesor endlogo Ignacio de Miguel, con nuestro equipo técnico, ha dejado marcada su
excelente y moderna forma de entender la enologia al combinar las particularidades del suelo,
el vinedo y su ensamblaje final con el mejor roble de nuestras barricas.

ELABORACION

Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable y maceracion postfermentativa para extraer la
mayor concentracion de los compuestos fenolicos. Envejecido en barricas de 225 |. de roble
francés durante 12 meses, y crianza en botella durante al menos 12 meses mas.

CATA

De color rojo picota con leve ribete teja y reflejos rubi. Abundante lagrima que destaca por su
buena potencia aromatica.

Interesantes aromas minerales contrapunteados por toques ahumados y flores secas (lavanda,
espliego), sobre un fondo de fruta madura roja algo licorosa y fruta negra compotada. Notas
torrefactas de moka y chocolate con leche.

En boca se revela pleno, sustancioso, con médula y viva acidez. En el retrogusto trae densos
recuerdos de frutas de licor (fruta mascada), bouquet que se mantiene hasta su largo y elegante
final. Un vino estructurado, con buen equilibrio, de taninos redondos y muy golosos. El roble
francés es el gran protagonista con su marcado caracter especiado. Buen recorrido y post gusto
muy largo.

Our wine maker assessor, Ignacio de Miguel, with our technical team, let marked its excellent and
modern way to understand oenology, achieving combinating the soil particularities, the vineyard and
its final assembly with the best oak of our barrels.

ELABORATION

Fermented in stainless steel tanks and realizes a post fermentative maceration to remove the biggest
concentration of the phenolic compounds. Aged in French oak of 225 |. during 12 months, and in bottle
during at least 12 months more.

TASTING NOTES

Pillory with red tile reflexes. Abundant tears. Distinguished by its aromatic potency. Interesting mineral
aromas adding to smoked and dried flowers (lavender) notes. Aromas of red syrupy fruits and some
black and compoted fruits. Roasted notes of mocha and milk chocolate.

In the palate, it is full-bodied, wholesome, with medulla and medium-high acidity. The back flavor
gives us dense reminder of liquorish fruits, the bouquet still keeps its vivacity to its long and elegant
finish.

This wine is structured, with a good balance. The tannins are round and very sweet. The French oak
is the major player with its spicy character. Good aftertaste fairly long.

PREMIOS
Medalla de plata: 1st Challenge to The Best Spanish Wines For Asia, 2009
Zarzillo de Oro: Concurso Internacional de Vino, Junta de Castilla y Leon, 2009

AWARDS
Silver Medal: 1st Challenge to The Best Spanish Wines For Asia, 2009
Gold Cane: Concurso Internacional de Vino, Junta de Castilla y Ledn, 2009

SERVICIO
Temperatura: 18° C. SERVICE
Maridaje: arroces con caza, arroces caldosos con Temperature: 18°C.

setas, guisos con legumbres o complejos y Food and wine matching: Rice with game, soggy rice
salteados, carnes y visceras asadas, y carnes rojas with mushrooms, stew with vegetables, meat and
alaplanchaoalabrasa. roast entrails, grilled or barbecued red meat.

DENOMINACION DE ORIGEN: ORIGIN APPELATION:

Utiel-Requena. Utiel-Requena.

Tipo y clasificacion de vino: Tinto Crianza. Type and classification of the wine: Red, Crianza.
Variedades: 50% Tempranillo, 25% Merlot, 15% Grape varieties: 50% Tempranillo, 25% Merlot, 15%
Cabernet Sauvignon y 10% Bobal. Cabernet Sauvignon, 10% Bobal.

Produccién: 78.320 botellas y 4.500 Magnum. Production: 78.320 bottles and 4.500 Magnums.






