EXCELENCIA

DE EMILIO CLEMENTE

Denominado como el endlogo errante mas prestigioso de Espafa por asesorar a mas de 20
bodegas dispersas por toda la geografia nacional, uno de los 9 divos de las bodegas segun la
revista “La Revue du Vin de France’,y elegido en 2005 “Personaje del AR por la revista “Sibaritas’,
Don Ignacio de Miguel rubrica esta edicion limitada de 2.050 botellas.

ELABORACION

Vendimiado a mano durante la noche para asegurar una temperatura perfecta. Fermenta en
barrica abierta de roble francés de 300 I, con constantes bazuqueos manuales que ponen los
hollejos en contacto con el mosto-vino. Posterior fermentacion malolactica en las mismas barricas
donde envejece en contacto con sus propias lias durante 16 meses.

CATA

De color picota granate, de una sugerente capa, y con una persistente y coloreada lagrima.

En nariz es de aroma intenso y complejo. Predominan notas de fruta roja y negra madura, asf
como los caracteristicos de la Finca Caballero que recuerdan al monte bajo, donde se encuentran
las cepas seleccionadas. Un aroma elegante y especiado. Un vino cremoso y goloso al paladar.
En boca se muestra amplio y de gran equilibrio, con sabores golosos de vainilla, cacao y tabaco
rubio. Un vino carnoso y con un postgusto muy largo y persistente entremezclado con los
tostados y dulzones toques que la madera aporta.

Named as the “itinerant” wine maker the most prestigious of Spain, consulting more than 20 wineries
on the national territory, one of the nine “Star” of the wineries according to the magazine “La Revue
du Vin’ and chosen in 2005 as “Person of the year” in the magazine “Sibaritas, Don Ignacio de Miguel
signs this limited edition of 2.050 bottles.

ELABORATION

Hand-picked during the night to get the perfect temperature. It ferments in open 300 I. french oak
barrels, doing constant manual stirrings that put the skins in contact with the must-wine. Post
malolactic fermentation in the same barrels, where it will age on its own lies during 16 months.

TASTING NOTES

Of a picota suggestive of garnet layer, and with a persistent and colorful tear.

In nose, an intense and complex aroma. Ripe red and black fruits notes dominate the nose, the same
as the characteristics of Finca Caballero that remember the bushes, where you can find the grape
varieties selected. An elegant and spicy aroma. A creamy wine at the palate.

In mouth it is a very wide and balanced wine, with delicious flavors of vanilla, cocoa and Virginia
Tobacco. It is a fleshy wine with a very long and persistent aftertaste.

SERVICIO

Temperatura: 16-18° C.

Maridaje: solomillo con salsa de frutas rojas,
solomillo con salsa de chocolate, carnes de caza
mayor, quesos y embutidos selectos, carpaccio de
ternera y olla de Requena.

DENOMINACION DE ORIGEN

Utiel-Requena.

Tipo y clasificacion de vino: Tinto envejecido
durante 16 meses en barricas nuevas de roble.
Edicion Limitada.

Variedades: 50% Merlot, 30% Tempranillo y 20%
Cabernet Sauvignon.

Produccién: 2.050 botellas.

SERVICE

Temperature: 16-18°C.

Food and wine matching: Sirloin with red fruits sauce,
sirloin with chocolate sauce, meat of game, cheeses
and cold meat selected, veal carpaccio, olla of
Requena.

ORIGIN APPELATION

Utiel-Requena.

Type and classification of the wine: Red wine aged
during 16 months in new French oak barrels. Limited
edition.

Grape varieties: 50% Merlot, 30% Tempranillo, 20%
Cabernet Sauvignon.

Production: 2.050 bottles.

EMILIO CLEMENTE WINERIES

Emilio Clemente Wineries, from the Origin Appellation of Utiel-Requena, belong to the Clemente Lujdn Family, 3rd generation of wine growers
who continues the familiar tradition with the same illusion since the first day.

The head office of the winery, a manor from the end of the XIX century, is situated in a valley of vineyards of great landscape value: walnut trees,
oaks, riparian trees, typically Mediterranean bushes, vineyards, and rich fauna and flora. In the second building, an annex to the house, you can
find the storehouse of elaboration and aging of the wine. There, 420 barrels of the best French oaks receive the tenderness of the ambient music
of Litz, Mozart, Beethoven and Héndel.

The continental climate, with the influence of the Mediterranean Sea, marks the growing. But, the most important factor is the Cabriel River
which is very closed to the winery. It generates the micro climate of Ribera, helping for an early ripening of the fruits. The river, representing the
border between the Valencian Community and Castile-La Mancha curves the limits of the property.

The sun, being reflected on the river and refracting itself in the valley, represents a qualitative and productive guarantee appropriateness as for
phenolic maturity and for the quantity of sugar of the grape.

The vineyard allows making up some modern and expressive wines for their color, aroma and taste. Tradition and modernity under the
Mediterranean sun, the way of understanding the wine of Bodegas Emilio Clemente.

LA EXCELENCIA EN VINOS WINE EXCELLENCE

EVENTOS PERSONALIZADOS

Organizamos visitas guiadas y catas

Degustacion de productos gourmet, zona Utiel-Requena
Eventos sociales personalizados

Acontecimientos empresariales

Almuerzos y cenas a medida

PERSONALIZED EVENTS

We organize guided visits and tasting

Tasting of gourmet products, from the Utiel-Requena area
Personalized social events

Business events

Custom lunches and dinners
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BODEGAS EMILIO CLEMENTE

Bodegas Emilio Clemente, de la Denominacién de Origen de Utiel-Requena, pertenece a la familia Clemente Lujéan, tercera generacion
de viticultores que continua la tradicion familiar con la misma ilusion del primer dia.

La bodega social, una casa solariega de finales del S. XIX, se sita en un valle de vifiedos de gran valor paisajistico: nogueras, carrascas,
arboles de ribera, matorrales tipicos mediterraneos y vifedos, ademas de una rica fauna y flora. En el segundo edificio anexo a la casa
se encuentran las naves de elaboracién y crianza, donde encontramos las 420 barricas de los mejores robles franceses que reciben la
caricia de la musica ambiental de Litz, Mozart, Beethoven y Handel.

El clima continental con influencia del mediterrdneo marca el cultivo, pero el factor determinante es el rio Cabriel, trantdndose asi de
una finca de rio enmarcada por el microclima de ribera. El rio serpentea los limites de la finca siendo el limite de la Comunidad Valenciana,
ya que la otra ribera pertenece a Castilla-La Mancha.

El efecto de reverberacion solar sobre el espejo del rio y su refraccion en el valle son una oportunidad de garantia cualitativa y mejora
productiva en la madurez fendlica y azucarada de la uva.

El vinedo permite confeccionar unos vinos modernos y expresivos por su color, aroma y sabor. Tradicion y modernidad bajo la luz del
mediterraneo, la forma de entender el vino de Bodegas Emilio Clemente.

www.eclemente.es






